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IDROPCA

UTILIZZATORI: %

Le idropulitrici IDROPCA sono indispensabili per la pulizia Fo \
e l'igiene di: cantine, ristoranti, macelli, laboratori. %
SPECIFICHE GENERALI

-Linea completa di macchine idropulitrici a caldo soddisfano appieno

le piu diverse esigenze, specialmente le normative HACCP.

Particolarmente indicate per lavaggio con nostre pistole ROTARVACUU

vedere pagg. 59-60.

SPECIFICHE TECNICHE

Quadro comando a 24V IP55. Pompa a 3 pistoni in ceramica accoppiamento diretto al
motore M(monofase) T(trifase). Bruciatore a gasolio con motore indipendente.
Pressostato per arresto automatico del bruciatore e totale espulsione del gas di scarico.
Termostato per regolazione temperatura acqua. Kit anticalcare. Valvola automatica
regolazione-azzeramento e sicurezza. Serpentina verticale in acciaio unipezzo. Lancia atermica
attacchi rapidi (v. dotazione). A richiesta: serpentina in acciaio inox AlSI 316.

con tubo

IDROPCA 120/08

Art. DENOMINAZIONE Press Portata Motore Misure cm Pes T°C Dotazione

bar L/min’ Kw A B H Kg. max Tubo mt Lancia
40105 |IDROPCA 120-08 120 8 1,8 M 70 53 60 57 90 8 70
40107 IDROPCA 130-11 120 11 22M 77 59 78 105 90 10 120
40109 IDROPCA 150-11 150 11 30T 77 59 78 110 90 10 120
40110 IDROPCA 150-15 150 15 40T 77 59 78 127 90 10 120
40116 IDROPCA 200-15 200 15 55T 108 55 95 165 100 10 120

Disponibilita. su richiesta. di tutta la aamma completa macchine idrooulitrici anche a freddo

LAVASTEAM 07T

I'igiene di: cantine, ristoranti, macelli, laboratori.
Opzioni:

-art. 40130-0002 Addolcitore acqua a cartuccia (v.foto)
-art. 40130-0003 Addolcitore acqua c/rigenerazione a sale

SPECIFICHE TECNICHE

UTILIZZATORI:-Generatori di vapore elettrici a media pressione professionali
sono indispensabili per la sterilizzazione di filtri e piccole linee di imbottigliamento e per

-art. 40130-0001 Lancia diffusore per sanitizzazione di barriques

Alimentazione trifase IP con ricarica automatica dell’acqua in caldaia, carrozzeria
e rubinetti in acciaio inox, carrello su ruote, regolatore di livello automatico,
pressostato, termostato e valvola di sicurezza. manometro e conta ore digitali,
pannello comandi a bassa tensione 12V.

Attacco utilizzo vapore G1/4 . Attacco acqua di rete G3/4

Art. DENOMINAZIONE Press Vap. Resist  Serb. Caldaia Misure cm Pes T°C Tubo vap
bar kg/h Kw Lt. Lt. A B H Kg. max Mt

40130-07 LAVASTEAM-07 6 11,6 7,20 10 7,3 58 86 113 44 100 4

40130-10 LAVASTEAM-10 6 17,5 10,8 20 11 60 90 115 54 100 4

Disponibilita, su richiesta, di tutta la gamma completa di generatori a gas e gasolio
FILRE —FILPA...

Due famiglie di prodotti: FILRE e FILPA sono a vostra disposizione. Per i diversi ingombri, pesi e diverse capacita di carico, per
rispondere al meglio alle esigenze di approvvigionamento, movimentazione, stoccaggio e distribuzione di bottiglie, damigiane,

vetri in genere nella
piccola azienda agricola,
nella grande
distribuzione e
nellindustria.

TARFI | A TFCNICA |

e ] H
| | I

ART NOME
40721 FILRE770
40722 FILPA700

MISURE ingombro cm

esterne interne ripiegato Apertura | Maglia Portata Peso
A B H a b h A B H antello rete cm Kg Kg
85 125 98 79 117 83 85 125 28 6,5x12 1000 46
82 123 85 74 115 82 92 192 13 6,5x12 800 29 Pallet non compreso

CONTENTORI RETE PER BOTTIGLIE DFILRE-FILPA MACCHINE IDROPULITRICI IDROPCAGENERATORI DI VAPORE LAVASTEAM
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TAVOLI - LAVATOI - LAVELLI ACCIAIO INOX per sale di LAVORAZIONEPRODOTTI ALIMENTARI

Tavoli

Piano liscio, piedi registrabili +-
20mm in tubolare quadro
40x40 forniti smontati

Serie W spessore 8/10

Bordi squadrati e piegati.
Serie M spessore 10/10

Bordo piano lato lungo
arrotondato, angoli saldati e
spazzolati. Ripiano solo
piegato

Versioni: WTG solo piedi, WTG
R c/ripiano WTG A con
alzatine,

WTA-R armadiati c/ripiano,
WTA-RA armadiati c/ripiano e
alzatina.

OPZIONI: Piani di lavoro in politene
alimentare. Senza ripiani con solo
rinforzi a U o a L. Ripiani in lamiera
forata. Alzatine salvacaduta
posteriori o laterali.

Cassetti o cassettiere anteriore
Ruote fisse o rotanti inox o zincate
Ruote ¢/ e s/ freno.

art.Y01007al WTA150R7 150x70x90h
. e -

art. YO1003as

Profondita 60-70cm

Lavapentole
Professionali con vasca
profonda 380 mm. Alzatine
h100 mm altezza 90cm
Modello armadiato con ante
scorrevoli 1 ripiano senza
gocciolatoio
versioni: MPLAPV 1vasca
100-120-140-160cm
MPLAPVV 2 vasche
160-180cm

A richiesta:Griglia sgocciolatoio
smontabile. Miscelatore a
mano o pedale erogatore
semplice o doccione, sifone di
scarico

WTG200R7 200x70 h90
Arich. Art. 01006 CASSETTO WCG12.7

Lavelli

Professionali con vasca
profonda 250 o 300mm.
Alzatine h100mm.

Serie Versione 1vasca 0 2
vasche.senza e con
gocciolatoio a dx o sx.

Su gambe, con ripiano,
armadiati con ante scorrevoli, .
A richiesta: Miscelatore
erogatore semplice a mano o a
pedale, sifone di scarico
Gamma COMPLETA di misure

art.Y01003ad WTG100R7

Arich 2 ruote pivottanti ¢/ +2 ruote s/ freno

supporto inox

Art Y02005af 160x70x90h ~'

Lavamani

MODELLO LAVAMIX 45
Lavamani versione a giorno in
acciaio inox pronto all'uso
dotato di comando miscelatore
a pedale rubinetto erogatore e
sifone di scarico.

Alzatina H 270mm.

Lavgmani

- MODELLO 45

| Lavamani versione a giorno in
acciaio inox pronto all’'uso
dotato di comando miscelatore
a pedale rubinetto erogatore e
sifone di scarico.
Alzatina H 270mm.

|l

T

- 036|36

V180

(o) |I+II

Art. DENOM n MISURE cm.
pi H 90
A [ B -U—
TAVOLI SERIE W RIPIANO
Y01003aa | WTGO80R7 | 4 | 80 | 70 Art. DENOM Misure vasca H90
Y01003ab | WTGO90R7 | 4 | 90 | 70 a b h A B
Y01003ad | WTG100R7 | 4 | 100 | 70 Y01010ha | LAVAMIX45 40 35 17 45 45
Y01003ag | WTG120R7 | 4 | 120 | 70 Y02005af
Y01003al | WTG140R7 | 4 | 140 | 70
Y01003am | WTG150R7 | 4 | 150 | 70
Y01003a0 | WTG160R7 | 4 | 160 | 70
Y01003aq | WTG180R7 | 4 | 180 | 70
Y01003as | WTG200R7 | 4 | 200 | 70 ]
TAVOLI LARGHI SERIE M Nlago A muro
Y02099bb | MTG150R1 | 6 | 150 | 100
Y02099eb | MTG200R1 | 6 | 200 | 100
Y02100ab | MTG240R1 | 8 | 240 | 100
TAVOLI ARMADIATI

Y01007ab | WTAT00R7 | 4 | 100 | 70
Y01007ad | WTA120R7 | 4 | 120 | 70
Y01007al | WTA150R7 | 4 | 150 | 70
Y01007ar | WTA200R7 | 4 | 200 | 70

VETRINE REFRIGERATE serie CELLAR per sale da pranzo

Caratteristiche: strutture rivestite in legno massello, ripiani in legno
refrigerazione statica eo ventilata +4+18°C. Gas refrigerante utilizzato: R134A.

Art

40484
40485
40486
40487

NOME Capacita

Bottiglie /litri
CELLAR1V90 | 90 vertic/400
CELLAR1048 | 36+36 orizz/400
CELLAR2V180 | 180 vertic/800
CELLAR2096 | 72+72 orizz/800i

DIMENSIONI cm. PESO
A B H KG.
655 |65 | 195 107
655 |65 | 195 107
124,5 |65 | 195 173
124,5 |65 | 195 171




