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                                                                                                                 DATI TECNICI 
PRODUZIONE Litri/Ora (rif.vino) MISURE CM ART. NOME ELETTOPOMPA 

Rpm2800 L/h2400 
Nr. 

CART 
Superf. 
Filtr MQ  Sterile Brillante Sgrossato 

PESO 
Kg. LARGH. LUNGH. H 

 10133 M10 NO 10 0.38 100 200 400 16 28 26 23 
10134 M20 NO 20 0.76 76 160 600 21 28 46 23 
10135 M30 NO 30 1.14 114 230 790 26 28 85 23 
10158 SYDNEY   6E 0,37KW 6 0.22 100 200 300 24 28 26 23 
10159 SYDNEY 10E 0,37KW 10 0.38 300 450 600 25 28 46 23 
10147 ME10 0,37KW 10 0.38 300 450 600 27 28 26 50 
10148 ME20 0,37KW 20 0.76 600 900 1200 33 28 46 55 
10149 ME30 0,37KW 30 1.14 900 1250 1600 39 28 85 55 

Litri/Ora (rif.olio extravergine oliva)      
Brillante Velato Sgrossato 

    

10168 M10oil NO 10 0.38 38 80 260 18 
10169 M20oil NO 20 0.76 76 160 530 22 

 
68 

 
112 

 
87 

10170 M30oil NO 30 1.14 114 230 790 26 68 132 87 
I dati riferiti alla produzione sono puramente indicativi. La ditta si riserva la facoltà di variare misure e caratteristiche per migliorare il prodotto 
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Opzione: 
art. 31576A SPECOLA  

ME 20 
+ Maggiorazione 

 rubinetteria inox 

SYDNEY E 6 

ME30C +Opzione: 
 90131 Kit ERBOR 
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M20 oil  

ME20C 

ME20 oil 

��������	 �+Opzione: 
21901 E.pompa ROB20 

+ Maggiorazione  
art. 90130 OIL KIT 
+ art.90350 o 90351 
Pompa gir.gomma 
per olio oliva  
oppure vedi art.90338a 
 

SPECIFICHE GENERALI 
Serie di filtri che utilizza cartoni eo strati filtranti con misura 20x20cm                                                          senza fori. Telaio in 
 acciaio inox aisi 304. Ferro smaltato serie BERNA Rubinetteria ottone                                                  cromato,-Piastre in moplen,  
guarnizioni in para, manometro ABS con filetto ottone.  Macchine                                                       adatte alla  filtrazione di liquidi 
 ‘piatti’ (senza gas), con densità non superiore all’olio di oliva per                                                       l’industria chimica, cosmetica,  
bibite acque minerali. Solo ME se destinata alla filtrazione di: vino,aceto,                                         olio extravergine di oliva, liquori dolci e secchi, 
succhi di frutta occorre richiedere la versione opzionale: art.90121 RUBINETTERIA INOX             + art.35669 sostituzione manometro standard 
con MANOMETRO con GLICERINA TUTTO ACCIAIO INOX Dotazione solo M-ME: N.1 serie campione cartoni brillantanti (V16). N.1 serie ricambio guarnizioni piastre 
spessore 3,5mm. OPZIONI: -ART.90125 sostituzione Piastre moplen con piastre NORYL.  art.33812 sostituzione guarnizioni para con GUARNIZIONI SILICONE  
–art.90350-51 sostituzione Elettropompa Centrifuga con elettropompa volumetrica a 900-1400rpm c7by pass  
art. 90127 KIT DOPPIA FILTRAZIONE (n.1 piastra di inversione in acciaio inox, n.2 piastre moplen di testa con guarnizioni,  
piastra scorrevole in acciaio inox modificata (prezzo valido solo se la modifica è richiesta al Mmomento dell’ordine).  

SPECIFICHE serie M 
Macchine da banco studiate per la filtrazione delicata di liquidi per gravità. Oppure alimentata con pompa esterna del cliente, 
in questo caso interpellare il ns. ufficio). Chiusura pacco cartoni con vite centrale in acciaio inox. Madrevite in ottone. 

SPECIFICHE serie ME 
Macchine carrellate con elettropompa centrifuga incorporata. Tensione 220/240V  50Hz. Interruttore+5 metri cavo + spina suko compresi 
Corpo pompa in acciaio inox parti interne, girante , tubo venturi e diffusore in materiale plastico noryl.–Tenuta meccanica in grafite- 
ceramica. Pressione max 3 Bar. Chiusura pacco cartoni con vite centrale in acciaio inox.  Madrevite in  ottone.Opzione Art. 90130 
maggiorazione Oil (vedi sotto). Art.31575 Specola in linea inox o cromata  
OBBLIGATORIO PER ALIMENTI CLASSE IV. Art.90121 RUBI NETTERIA ACCIAIO INOX +art. 35669 sostituzione manometro standard c/man. GLIC. TUTTO  INOX 
 

SPECIFICHE serie SYDNEY 
Macchine da banco con elettropompa centrifuga incorporata tensione 220/240V 50Hz. Interruttore +5 metri cavo + Spina suko compresi. Corpo 
 pompa in acciaio inox parti interne, girante , tubo venturi e diffusore in materiale plastico noryl.–Tenuta meccanica in grafite-ceramica. Pressione 
max 3 Bar. Chiusura pacco filtri con due volantini laterali. Serraggio finale  con chiave a tubo Es22 mm in dotazione. Opzione OBBLIGATORIO PER 
 ALIMENTI CLASSE IV : Art.90121 RUBINETTERIA  ACCIAIO INOX  

SPECIFICHE serie OIL 
Serie di macchine da banco studiate per la filtrazione di olio extravergine di oliva. Funzionano anche senza pompa sotto battente di 2-3 metri. 
Impiego di cartoni filtranti di nuova concezione ad alto rendimento (nostro art. 20371 SERIE 0V-110). Serie di guarnizioni in silicone spessore  
4 mm. Entrata e uscita prodotto con valvole a sfera in acciaio inox . Portagomma diam 19 mm in acciaio inox.  Rubinetto inox su entrata con  
attacco per tubo aria compressa per recupero dell’olio dai cartoni esausti.Rubinetto inox su uscita per controllo prodotto finito. 

 

SPECIFICHE serie ME +kit ERBOR art. 90131  
Macchine carrello in tubolare rialzato con elettropompa monovite con by pass automatico e carrello. Tensione 220/240V  50Hz. Comando velocità con inverter portata 
pompa 0/60lt’ Corpo pompa in acciaio inox statore in gomma rotore a vite inox. –Tenuta meccanica in grafite-ceramica. Pressione max 4 Bar. Rubinetteria acciaio inox. 
Elettropompa tipo monovite di altissime prestazioni utilizzabile anche per altri lavori di travaso e imbottigliamento. 
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                                                                                                  CARATTERISTICHE 
Macchine studiate per la filtrazione di tutti i liquidi anche alimentari (vedi compatibilità con i materiali sotto elencati).Telaio compl. rivestito di lamiera inox 
AISI 304. Vite spintore inox D35 mm passo trapezio. Versione IE con elettropompa centrifuga (vedi figg.5/6) Motore elettropompa c/interruttore cavo e 
spina Suko solo in versione 220V monofase standard, in versione trifase interrIP54 (su richiesta art.35508). Ruote fisse nylon-vulkolan (politene-gomma 
solo su FP400I19C). Ruota supporto zincato (a rich. inox) rotante in nylon-vulkolan. Piastre in noryl per vino e liquori con alcool non sup a 40% 
(sterilizzabili a vapore a 120°c DA NON USARE a temp eratura inferiore a 10°C). Guarnizioni in gomma alim entare. N.4 attacchi Triclamp1”1/2 per tutti 
gli utilizzi. In versione standard sono montati: n.2 tappi triclamp 1”1/2 (a disposizione per altri utilizzi quali vaporizzazione eo kit doppia filtrazione). Entrata:  n.1 valvola a 
sfera DN25 40GAROLLA n.1 manometro glic. cassa inox filetto cromo. Uscita:  n.1 valvola a sfera 40GAROLLA n.1 manometro glic. cassa inox filetto 
cromato, n.1 rubinetto preleva-campioni, n.1 specola vetro.  A richiesta: raccordi portagomma con accessori. 

MAGGIORAZIONI e/o RICAMBI a richiesta. Art. 90140 “versione ‘OIL’ per olio extravergine di oliva” 1 entrata e 1 uscita fig.2 e 4: La versione oil si 
differenzia dallo standard da vino per: piastre in moplen anziché noryl, vasca maggiorata con scarico totale a pistonciono in materiale plastico, scarico 
parziale olio dalla vasca di recupero con valvola a sfera DN15, n. 2 valvole a sfera DN25 con attacco 40 a morsetto (in versione standard) comprensive 
di guarnizioni, morsetti e portagomma D30mm, rubinetto inox con attacco per tubo aria compressa d.6mm per completo esaurimento dell’olio contenuto 
nei cartoni, n.1 rubinetto scarico cartoni esausti. Art.90143 kit doppia tubazione fig.6. –Art. 90144 kit doppia filtrazione fig.5 –Art.90145 kit n2 manometri  
tuttoinox –Art.90142 vite spintore centrale allungata  Art. 32359 valvole con filetti diversi –piastre in moplen x filtrazioni di olio oliva, alcol e liquidi a 
bassa temperatura (fino a –14°C).   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fig-1b uscita     standard 

Fig.7 art90144 
kit doppia filtrazione 
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Fig.8 maggiorazioni: : 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Art.80704 
morsetto 40 +-guarnizione 40 con: 
-portagomma 40 con 40 diametro 
 
OPPURE     Art.80702 
portagomma 40 con 30 diametro 

           Fig.1 

Art 10170      FP400 I 29C 
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Fig.6 10177-19/29/39 FP400IE42 
standard  
Portagomma non compresi. 
E.pompa centrifuga di serie 4200lt/h  

Fig.5 10178-59/69/79 
         FP400IE90 standard  
Portagomma non compresi. 
E.pompa centrifuga di serie 9600lt/h  
Maggior. Interruttore +cavo per trifase 

               Fig.2     art.10168-39 
                    + Maggiorazioni: 
90140 versione OIL 
90338 elettropompa monovite  
con by pass a valvola  
35506 Interruttore con spina  
fissa CE e arresto a fungo  

 Fig.1a entrata standard 

Fig.3 maggiorazioni: 
90344 elettropompa monovite +INVERTER  
90407 by pass automatico  
21948 carrello inox 

Fig.9   ART.10178-79 

PRODUZIONE olio a 20°C Litri/Ora*  MISURE CM ART. NOME Nr. 
CART 

Superf. 
Filtr MQ sterile brillantato sgrossato 

PESO 
Kg. Larg Lung H 

10168-11 FP400 I 11C 11 1.7 300 500 1350 150 
10168-19 FP400 I 19C 19 2.9 550 850 2300 170 

 

68 
 

112 
 

87 

10168-29 FP400 I 29C 29 4.5 850 1300 3600 210 68 132 87 
10168-39 FP400 I 39C  39 6.1 1200 1800 4900 250 68 150 87 
10168-49 FP400 I 49C 49 7.6 1500 2250 6100 280 68 180 87 
10169-59 FP400 I 59C 59 9.2 1800 2750 7400 320 68 200 87 
10177-11 FP400 I E24 11C 11 1.7 300 500 1350 158 
10177-19 FP400 I E42 19C 19 2.9 550 850 2300 180 

 

68 
 

132 
 

87 

10177-29 FP400 I E42 29C 29 4.5 850 1300 3600 220 68 152 87 
10177-39 FP400 I E42 39C 39 6.1 1200 1800 4900 265 68 180 87 
10177-49 FP400 I E96 49C 49 7.6 1500 2250 6100 295 68 210 87 
10178-59 FP400 I E96 59DT 59 9.2 1800 2750 7400 335 68 230 87 
10178-59 FP400 I E96 59DT 59 9.2 1800 2750 7400 335 68 230 87 
10178-79 FP400 I E96 79DT 79 12.0 2400 3700 9600 435 68 270 87 

*portate ottenute utilizzando il cartone ad alto spessore OV11O OLIO SPECIALE art. 20370. Per vino moltiplicare per 1,5.  
I dati riferiti alla produzione sono puramente indicativi. La ditta si riserva la facoltà di variare misure e caratteristiche per migliorare il prodotto 

 Fig.4 art.10177-29 FP400IE29C + 
+90140 Versione OIL  
+90143 Kit doppia tubazione 
+90350 E.pompa girante gomms 
+21946 Carrello smaltato 


